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Er ist unser ganzer Stolz, dieser Wein, der uns beriihmt
werden hat lassen und auch weiterhin das Image des Unterne-
hmens ist. Es hat eine direkte Verbindung zu seiner Rebsorte,
der Turbiana, unsere einheimische Rebe. Er war als Jahrgang-
swein gedacht, zeigt sich aber nach vielen Jahren nach dem
Abfiillung von seiner besten Seite. In seiner Jugend ist er
frisch, geradlinig und besitzt grofie Finesse und Eleganz mit
zarten Noten von weifsen und Balsamico-Bliiten, Aprikosen-
duft und Mandeln. Die Zeit ermoglicht es ihm, sich zu entwi-
ckeln, die Mineralnoten entschiedener auszudriicken und so
seine Komplexitit mit jodierten Diiften, Gewiirzen und
kandierten Friichten zu gewinnen. Im Mund ist er dank seiner
wiirzigen Essenz, begleitet von lebhafter und iiberschwingli-
cher Saure fihig, den ganzen Gaumen zu umfassen. Als junger
Wein sollte er mit etwa 10 Grad zu kalten oder lauwarmen,
aber delikaten Vorspeisen serviert werden und begleitet dampf-
gegarte oder gegrillte Fischgerichte.

Expertise

Rebsorte: 100 % Turbiana

Boden: kalk- und tonhaltig

Erziehungsmethode: Guyot (einfach und doppelt)
Zeilen-/Stockabstand: 2,30 x 0,70

Helktarertrag: 90 Doppelzentner

Vinifikation: im Edelstahltank

Malolaktische Gdrung: keine

Ausbau und Reifung: minimun 6 Monate im Edelstahl-
tank auf der Feinhefe, 2 Monate Flaschenreifung
Alkoholgehalt: 13 %

Gesamtsiure: 6,40 g/L

Fliichtige Siure: 0,30 g/L

pH-Wert: 3,20

Trockenextrakt: 21 g/L



